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Zukunftstrager 2012: Lehrmeister des Jahres im Beruf Koch gewahlt
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Thomas Amstutz, mit 14 Gault-Millau-Punkten ausgezeichneter Kiichenchef im Hotel Villa Honegg in Ennetbiirgen, wurde zum
besten Lehrmeister des Jahres in der Kategorie Koch gewdhlt. Mit dem Titel Zukunftstrdger 2012 erhdlt er ein Preisgeld von
10'000 CHF, welches er wieder in die Ausbildung investieren kann. Der Preis wird am Donnerstag, 24. Mai, im Zircher Kaufleuten
verliehen.

"Die Auszeichnung ist eine sehr schéne Anerkennung und eine grosse Ehre", sagt Amstutz, der schon friih von einer Anstellung in
der Villa Honegg traumte. Nach Ausbildungen zum Koch und Restaurationsfachmann fiihrte ihn sein Weg zunachst auf den
Biirgenstock und nach Stans, bevor er im Winter 2010 das Zepter in der Kiiche der gerade wieder hergerichteten Villa Honegg
Gibernahm.

Seit Sommer 2011 bildet er den Lernenden Severin Portmann aus, der die Personlichkeit seines Lehrmeisters sehr schatzt:
"Thomas Amstutz ist ruhig und entspannt. Es braucht viel, bis er in die Luft geht. Er sieht meine Schwachen und hilft mir." Amstutz
bezeichnet die Arbeit mit den Lernenden als "Partnerschaft". Sie geht durch Héhen und Tiefen: "Es gibt Zeiten, wo es gut klappt, es
gibt Zeiten, wo es weniger klappt." Dies bringt jedoch beide weiter: "In den drei Jahren der Lehre wachsen wir beide aneinander."
Die Ausbildung von Lernenden im Hochklass-Segment sieht er als grosse Herausforderung: "Es ist ein Balanceakt - zwischen der
Selbstandigkeit der Lernenden und der Kontrolle seiner Arbeit oder anders gesagt zwischen dem Zulassen von Fehlern und dem
Gasteanspruch.” Das Prinzip "In der Ruhe liegt die Kraft" hilft ihm, den Spagat zu schaffen.

Jedes Jahr verleihen GastroJournal und Bischofszell Nahrungsmittel den Preis "Zukunftstrager - Lehrmeister des Jahres". Dahinter
steht die Idee, das Engagement fiir die handwerkliche Berufsbildung zu férdern. Die Lehrmeister, welche unermudlich und mit
grossem Engagement Lernende ausbilden und férdern, sind die Grundlage der Qualitdt des Schweizer Handwerks. Mit dem Preis
erhalten sie eine verdiente Anerkennung fiir ihre Leistung.

Verliehen wird der mit je 10'000 CHF dotierte Preis in den Kategorien Backer-Konditor/Konditor-Confiseur, Fleischfachmann, Koch
und Restaurationsfachmann. Ausgezeichnet werden das besondere Engagement beim Vermitteln von Grundlagen, Handwerk,
Wissen und Fachkompetenz, die soziale Integration, die Férderung der Lernenden und ihrer Personlichkeit sowie das Hochhalten
des Berufsstolzes.Fir den Preis angemeldet werden die Lehrmeister von ihren Lernenden. Dann werden sie nach den Ausbildungs-
Vorgaben des Bundesamtes fiir Berufsbildung und Technologie BBT beurteilt. Wenn diese erfiillt sind, werden sie von einer Jury
bewertet. Pro Kategorie werden drei Lehrmeister nominiert. Einer von ihnen wird zum Lehrmeister des Jahres bestimmt.

Mit diesem Verfahren wird dem Anspruch an Glaubwiirdigkeit, Unabhangigkeit und Transparenz bei Nominierung und
Juryentscheidung Rechnung getragen. Das Bundesamt fir Berufsbildung und Technologie BBT hat dem Preis dafiir das Pradikat
"100 Prozent Qualitat" verliehen.

Die Preise "Zukunftstrdger 2012 - Lehrmeister des Jahres" werden am Donnerstag, 24. Mai 2012, ab 18 Uhr im Ziircher
Theaterclub Kaufleuten verliehen. Kurt Aeschbacher interviewt die Preistrdger und moderiert den Abend, der mit dem Showact
Sina ein attraktives Rahmenprogramm mit kulinarischen Kreationen bietet.

Die Preistrager in den Kategorien Fleischfachmann, Backer-Konditor/Konditor-Confiseur und Restaurationsfachmann stehen
bereits fest: Edwin Miiller, Geschéftsfiihrer der Miiller Fleisch GmbH in Schleitheim, Alfred Sutter, Geschaftsfiihrer der Béhli AG in
Appenzell, und Benjamin Zerbe aus dem Dolder Grand in Zirich.

Bilder zum Zukunftstrager 2012 stehen auf der Internetseite www.zukunftstraeger.ch zum Download zur Verfiigung.
Medienvertreter sind zur Preisverleihung am 24. Mai im Kaufleuten herzlich eingeladen (Anmeldung unter 044/377'53'05).

GastroSuisse ist der Verband fiir Hotellerie und Restauration in der Schweiz. Uber 20'000 Mitglieder (rund 3000 Hotels),
organisiert in 26 Kantonalsektionen und vier Fachgruppen, gehéren dem gréssten gastgewerblichen Arbeitgeberverband an.

GastroJournal ist die offizielle Wochenzeitung fiir Restauration, Hotellerie und Tourismus von GastroSuisse.
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