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Zukunftstrager 2016: Kategorie Koch / Gastgeber aus Illnau ist Lehrmeister des Jahres
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René Kaufmann, Gastgeber des Restaurant Rossli in Illnau, wurde zum "Zukunftstrdger 2016 - Lehrmeister des Jahres" in der
Kategorie Koch gewahlt. "Die Lernenden von René Kaufmann kénnen eine Ausbildung geniessen, die ihn zum wiirdigen
Zukunftstrager macht. Sie sind vom ersten Tag an Mitarbeitende, die Verantwortung tibernehmen, sich in verschiedenen Projekten
beweisen und dafiir Anerkennung bekommen kénnen", begriindet die Jury ihren Entscheid. Der Preis, dotiert mit 10'000 CHF, wird
am Montag, 19. September, im Ziircher Kaufleuten verliehen.

Der Lernende Luca Miihlethaler hat René Kaufmann fiir den Preis vorgeschlagen. "Er ist der beste Lehrmeister, den man sich
wiinschen kann", sagt er. So beschreibt er die Qualitaten seines Lehrmeisters: "Er ist geduldig und engagiert, geht auf die
Lernenden ein und gibt seine Begeisterung fiir den Kochberuf weiter."

René Kaufmann, der zusammen mit seiner Frau Vreni das Restaurant Rossli in Illnau fihrt, ist Lehrmeister aus Leidenschaft.
Inzwischen hat er 25 Lernende ausgebildet und bei jedem das Feuer fiir das Gastgewerbe entfacht: "Mir ist wichtig, dass sie
Freude am Beruf entwickeln, essenziell sind fiir mich zudem Anstand und Hygiene", sagt er.

Die Auszeichnung "Lehrmeister des Jahres 2016" ist fiir Kaufmann "eine wunderschéne Anerkennung, die ich sehr schatze." Er und
sein Lernender Luca Mihlethaler sind ein eingespieltes Team, was sich auch in der Lehrabschlussnote von 5.9 beim praktischen
Teil widerspiegelt: "Das ist ein Wahnsinn", freut sich Kaufmann.

Luca Mihlethaler lobt die Lehre im R&ssli: "Das Tolle ist, dass man als Lernender vom ersten Tag an in das Team integriert ist".
"Das ist mir ganz wichtig", erganzt René Kaufmann. "Gerade das erste halbe Jahr ist fiir die meisten eine Herausforderung, weil
vieles neu ist", stellt er fest. Um die Lernenden optimal auf die Priifungen vorzubereiten, legt er besonderen Wert auf vorherige
Trainings: "Das ist wie Spitzensport", betont er. Sein Lernender erganzt: "Es war einfach genial, wie sich mein Lehrmeister Zeit
genommen hat, mit mir zu tGben."

Die Preise "Zukunftstréger - Lehrmeister des Jahres" werden am Montag, 19. September 2016, ab 18 Uhr im Zircher Theaterclub
Kaufleuten verliehen. Mona Vetsch moderiert den Abend, an dem tiber 450 Géste erwartet werden, und interviewt die Preistrager.

Der Preis "Zukunftstrager - Lehrmeister des Jahres"

Seit 2011 verleihen das GastroJournal und Bischofszell Nahrungsmittel AG den Titel "Zukunftstrager" in den Kategorien Backer-
Konditor-Confiseur, Fleischfachmann/-frau, Koch, Restaurationsfachmann/-frau. Hinter dem Preis steht die Idee, das Engagement
fur die handwerkliche Berufsbildung zu férdern. Die Lehrmeister, welche unermiidlich und mit grossem Einsatz Lernende ausbilden
und férdern, sind Grundlage der Qualitat des Schweizer Handwerks.

Mit dem Preis erhalten sie eine verdiente Anerkennung fiir ihre Leistung. Ausgezeichnet werden das besondere Engagement beim
Vermitteln von Grundlagen, Handwerk, Fachkompetenz und Wissen, aber auch die soziale Integration, die Férderung der
Lernenden und ihrer Persénlichkeit sowie das Hochhalten des Berufsstolzes.

Fir den Preis angemeldet werden die Lehrmeister von ihren Lernenden. Eine unabhdngige Fach-Jury bewertet die Kandidaten. Pro
Kategorie werden drei Lehrmeister nominiert, die von der Jury besucht und beurteilt werden. Einer davon wird zum Lehrmeister
des Jahres bestimmt. Mit diesem Verfahren wird dem Anspruch an Glaubwiirdigkeit, Unabhangigkeit und Transparenz bei
Nominierung und Juryentscheidung Rechnung getragen. Das Staatssekretariat fiir Bildung, Forschung und Innovation hat dem
Preis dafir das Pradikat "100 Prozent Qualitat" verliehen.

Preistrdger 2016 in der Kategorie Backer-Konditor-Confiseur: Urs
Koppel, Confiserie Romanshorn

Die Preistrager in den weiteren Kategorien werden in den nachsten
Wochen bekannt gegeben.

GastroSuisse ist der Verband fiir Hotellerie und Restauration in der Schweiz. Die Organisation mit dem Griindungsjahr 1891 setzt
sich seit 125 Jahren fir die Interessen der Branche ein. GastroSuisse ist heute der grésste gastgewerbliche Arbeitgeberverband
mit gegen 20'000 Mitgliederbetrieben (davon rund 2500 Hotels), organisiert in 26 Kantonalverbdnden und vier Fachgruppen.

GastroJournal ist die offizielle Wochenzeitung fir Restauration, Hotellerie und Tourismus von GastroSuisse.
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