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Angel Yeast stellt neues Forschungs- und Entwicklungszentrum fiir Hefe und
Biotechnologie vor

Yichang, China (ots/PRNewswire) -
Der Komplex in Zentralchina ist auf dem besten Weg, eine weltweit fiihrende Hefe- und Biotech-Forschungsplattform zu werden

Angel Yeast Co., Ltd ("Angel Yeast"), ein boérsennotiertes High-Tech-Hefeunternehmen in China, hat offiziell sein speziell
entwickeltes Forschungs- und Entwicklungszentrum fiir Industrietechnologie er&ffnet. Der im Juni enthdillte Komplex markiert
einen wichtigen Meilenstein fiir den wissenschaftlichen Forschungsprozess des Konzerns, da sich Angel Yeast weiterhin fiir den
technologischen Fortschritt der Biotechnologiebranche einsetzt.

Das Zentrum liegt in der Stadt Yichang in der Provinz Hubei im Zentrum Chinas, dem Hauptsitz von Angel Yeast, erstreckt sich tiber
eine Gesamtflache von 36.000 m? und kann bis zu 1.500 Menschen beherbergen, die sich mit Forschung und Entwicklung und
damit verbundenen Arbeiten beschéftigen. Die Planung fiir das Projekt hat im Oktober 2019 begonnen. Bisher sind mehr als 196
Millionen Yuan (30 Millionen USD) investiert worden. Angel Yeast schdtzt, dass nach der Inbetriebnahme tiber 60 Millionen USD
jahrlich in die wissenschaftliche Forschung flieBen werden, mit dem Ziel, den Komplex zu einer fithrenden globalen
Forschungsplattform fiir Hefetechnologie und einem erstklassigen Forschungs- und Entwicklungszentrum fir biotechnologische
Produkte zu machen.

"Wir freuen uns, unseren neuen F&E-Komplex nach mehr als einem Jahr Planung und Bau zu eréffnen. Wir glauben, dass dieses
Projekt die Weiterentwicklung des Innovationssystems von Angel Yeast in wichtigen Industriezweigen weiter beschleunigen wird.
Dazu gehéren Hefe und Hefederivate, gesunde Inhaltsstoffe und Rohstoffe, Erndhrung und Gesundheitsfiirsorge sowie nicht-
hefebezogene Biotechnologien”, erkldrte Xiong Tao, Vorsitzender von Angel Yeast.

Xiong Tao wies darauf hin, das Unternehmen verfolge neben der Entwicklung der Biotechnologie auch Innovationen fiir ein
gesundes Lebens.

"Durch die Stérkung unserer unabhangigen Innovationsfahigkeit und unserer internationalen Zusammenarbeit haben wir die
Position von Angel Yeast als Marktfiihrer und Pionier in der Entwicklung der Branche gefestigt", fiigte er hinzu.

Der neue F&E-Komplex des Unternehmens enthalt jeweils neun technische Zentren fir Hefe und Enzym, industrielle und
Brauereimikrobiologie, Proteinerndhrung und Lebensmittelaromen, Backen und chinesische Dim Sum, landwirtschaftliche
Biotechnologie, Umweltschutz, industrielle Innovation, Erndhrung und Gesundheit sowie Tests.

Die Forscher des Angel Yeast-Komplexes werden ihre Arbeit auf die Erforschung von pflanzlichen Fleischalternativen,
Geschmacksverstdrkungen, Darmgesundheit und Probiotika, saubere Nahrungsquellen fiir die Fermentation, Immungesundheit und
Sporternahrung, Alternativen zu Antibiotika sowie Hefeproduktion und nachhaltige Entwicklung konzentrieren.

Seit seiner Griindung hat sich Angel Yeast dem wissenschaftlichen und technologischen Fortschritt verschrieben und ist fithrend
oder beteiligt an der Formulierung aller nationalen und industriellen Standards fiir Hefe und Hefederivate. Angel Yeast ist bereits
zwei Mal mit dem National Science and Technology Progress Award ausgezeichnet worden, hat den National Quality
Benchmarking Award erhalten und wurde fiir den dritten China Quality Award (CQA) nominiert.

Das Unternehmen integriert lokale und globale Ressourcen in seine Forschungs- und Entwicklungsarbeit und arbeitet mit
Novozymes zusammen, um die Anwendung von Enzymen in Teigwaren zu verbessern. In Zusammenarbeit mit Chr. Hansen
entwickelt das Unternehmen probiotische Formulierungen, um die Gesundheitsbedurfnisse verschiedener Verbrauchergruppen zu
erfiillen.

Bis dato hat Angel Yeast mehrere regionale Servicezentren eingerichtet, um technische Beratung fiir Produktanwendungen in
lokalen Markten auf der ganzen Welt bereitzustellen, darunter Kairo in Agypten, Lipezk in Russland und Manila auf den
Philippinen.

Informationen zu Angel Yeast

Das 1986 gegriindete Unternehmen Angel Yeast Co., Ltd. ist auf die Herstellung von Hefe und Hefederivaten spezialisiert. Die
Produktpalette umfasst Backhefe und Zutaten, chinesische Dim Sum und Gewiirze, Bohnenkraut-Hefeextrakt, Gesundheitsmittel,
Tiernahrung, Pflanzennahrung, destillierte Spirituosen und Biokraftstoffe, mikrobielle Erndhrung und Enzyme. Derzeit verfiigt
Angel Yeast iiber 11 internationale fortschrittliche Produktionsstitten in China, Agypten und Russland und bietet Produkte und
Dienstleistungen fur mehr als 150 Lander und Regionen weltweit an.
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