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Angel Yeast bringt neueste innovative Produkte und L6sungen zur FIC 2022

Guangzhou, China (ots/PRNewswire) -

Angel Yeast, (SH600298), ein weltweit borsennotierter Hersteller von Hefe und Hefeextrakten, prasentierte auf der FIC 2022 in
Guangzhou seine neuesten Hefe- und Hefeextraktprodukte, gesundheitsférdernde Inhaltsstoffe und Fermentationszutaten sowie
seine breite Palette innovativer Lésungen.

Die FIC, eine Messe fiir Lebensmittelzusatzstoffe und -zutaten, ist eine wichtige und einflussreiche Veranstaltung fiir die Branche
in China und Asien.

,Wir freuen uns sehr, an der diesjahrigen FIC teilzunehmen, um unsere neuesten Angebote mit Verbrauchern und
Geschéftspartnern zu teilen. Die Messe ist auch eine groRartige Mdéglichkeit fir uns, mehr tiber Trends und Branchenupdates auf
dem asiatischen Markt zu erfahren”, sagte Minghua Xiao, General Manager bei Angel Yeast.

Xiao stellte fest, dass die Pandemie bei den Verbrauchern zu gesiinderen Erndhrungsgewohnheiten gefiihrt hat, so dass
pflanzliche Proteinnahrung und Nahrungsmittel, die das Immunsystem starken und die Darmtatigkeit verbessern, neue Hits auf
dem Markt sind.

,Auf der Grundlage dieser Erkenntnisse widmet die Branche dem Clean-Label-Projekt mehr Aufmerksamkeit und versucht,
nachhaltiges Wachstum voranzutreiben. Bei Angel Yeast haben wir auch unsere Innovationsbemiihungen verstarkt, um unsere
Hefe- und Biotechnologieprodukte besser an die sich dandernden Gewohnheiten und Trends des Marktes anzupassen®, fiigte Xiao
hinzu.

Zu den auf der FIC 2022 ausgestellten Produkten gehoren:

e Neue Trockenhefeprodukte Die neuesten von Angel Yeast entwickelten Trockenhefeprodukte kénnen unter den
unterschiedlichsten Bedingungen verwendet werden. Sie sind toleranter gegeniiber zucker-, 6l- und salzhaltigen Rezepten
und vertragen auch Kélteschock, osmotischen Druck und schwache organische Sduren besser. AuRerdem reagieren sie gut auf
Zucker und kénnen sowohl in Rezepten mit hohem als auch mit niedrigem Zuckergehalt verwendet werden. Diese neue
Trockenhefe kann langer gelagert werden, da sie einen geringeren Wassergehalt hat.

e Hefeextrakt Angeotide Eines der neuen Hou-feel HE-Produkte, Angeotide, enthalt eine Fiille von natiirlichen Aminosauren
und Peptiden. Er verstdrkt die fleischigen Noten, die Intesitat und das allgemeine Mundgefiihl. Zusammen mit anderen
Aromen macht Angeotide die Endprodukte reicher und intensiver mit einem angenehmen Nachgeschmack. Einige der
Angeotide-Produkte enthalten {iber 70 % Peptide. Diese gesunde und innovative Geschmacksverbesserung kann in Snacks,
Fleischprodukten und vielen anderen Produkten verwendet werden.

e Hefeprotein AngeoPro Bei den AngeoPro-Produkten handelt es sich um mikrobielle Proteine, die die gleiche Menge an
Nahrstoffen bieten wie tierische Proteine. Sie weisen eine eine ausgewogene Kombination von Aminosauren und
Mikronahrstoffen auf. Vom Markt als innovative Proteinquelle fiir pflanzliche Lebensmittel anerkannt, kénnen die AngeoPro-
Produkte zur Herstellung von Proteinsticks, Getrdnken, Backwaren und Fleischprodukten auf pflanzlicher Basis verwendet
werden.

e Peptonprodukte auf pflanzlicher Basis Die pflanzlichen Peptonprodukte von Angel Yeast basieren auf der
Schlisseltechnologie fiir die Herstellung von pflanzlichen Stickstoffquellen unter Verwendung von Sojabohnen, Weizen, Reis
und anderen natirlichen Rohstoffen. Das Verfahren liefert stabile, sichere und riickverfolgbare pflanzliche und nicht-tierische
Stickstoffquellen fiir die mikrobielle Fermentation und Zellkultur
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