Marine Stewardship Council (MSC)

05.09.2022 - 10:01 Uhr

Mehr Nachhaltigkeit in den Meeren: Der MSC wird 25

Bremen (ots) -

1997: MSC startet mit dem Auftrag, die Fischerei in aller Welt in nachhaltige Bahnen zu lenken

Bilanz: Aktuell mehr als 500 MSC-zertifizierte Fischereien und iiber 20.000 Produkte mit MSC-Siegel weltweit
GroéRter Erfolg: Tausende maRgebliche Verbesserungen in unseren Meeren

Neue MSC-Veréffentlichung: Der "Fischereibericht 2022" zeigt konkrete Verbesserungsbeispiele und illustriert die
Wirkungsweise des MSC-Programms

Der Marine Stewardship Council (MSC) begeht in diesem Jahr sein 25-jdhriges Bestehen. Auf der fish international, der einzigen
Fachmesse fiir Fisch und Seafood in Deutschland, feiert die internationale, gemeinntiitzige Organisation heute ihr Jubildum.

Was einst eine kilthne Idee war, hat sich zweifellos zu einem bewahrten Konzept entwickelt. Mit seinem Mechanismus versetzt der
MSC nachhaltige Fischereien in die Lage, dem Markt und den Verbrauchern ihre vorbildliche Arbeitsweise zu demonstrieren. Dabei
- und das ist das wichtigste -schafft er Anreize zur Verbesserung der Bewirtschaftung unserer Meere.

Uber 500 Fischereien rund um den Globus diirfen heute ihren Fang mit MSC-Siegel kennzeichnen. Gemeinsam fangen sie jahrlich
12 Millionen Tonnen Fisch, was 15 Prozent der weltweiten marinen Fangmenge entsprechen. Mehr als 5.000 Unternehmen
weltweit haben Nachhaltigkeit in ihren Beschaffungsrichtlinien fiir Fisch und Meeresfriichte festgeschrieben, und
Verbraucherlnnen kénnen aus rund 20.500 Produkten mit MSC-Siegel wahlen. Weltweiter Spitzenreiter im Angebot MSC-
zertifizierter Produkte ist Deutschland.

Der gréRte Erfolg ist aber darin zu sehen, dass die Arbeit des MSC spiirbare Spuren hinterladsst, und zwar in unseren Meeren: MSC-
zertifizierte Fischereien haben in vielen Bereichen maRgebliche Verbesserungen fiir unsere Ozeane erzielt: durch
bestandsschonende Bewirtschaftung, durch die Verringerung von Beifang und von Auswirkungen der Fischerei auf den
Meereslebensraum, durch technische Weiterentwicklungen, durch ihren Beitrag zur Erforschung mariner Okosysteme und durch
ein professionelles Management, das sich den Erfordernissen der Nachhaltigkeit unter sich &ndernden Rahmenbedingungen
anpasst. Viele dieser Verbesserungen erzielten die Fischereien durch die Erfiillung ihrer Zertifizierungsauflagen bereits innerhalb
der ersten fiinf Jahre nach der Zertifizierung.

Konkrete Beispiele zeigt die aktuelle Publikation "25 Jahre MSC - Fischereibericht 2022", die der MSC heute auf seiner
Jubildumsfeier prasentiert. Die Veréffentlichung erzahlt die Geschichte acht MSC-zertifizierter Fischereien mit besonderer
Bedeutung fir den deutschen Markt und wiirdigt ihre Erfolge. Die Beispiele illustrieren die Wirkungsweise des MSC-Programms
und beleuchten das Engagement MSC-zertifizierter Fischereien fiir den Erhalt gesunder Fischbestinde und Okosysteme.

Dennoch liegt noch viel Arbeit vor uns, wenn wir die marinen Ressourcen langfristig erhalten und nutzen wollen. Unsere Meere
sind weiterhin in Not, durch Klimawandel, Uberfischung, Zerstérung von Lebensraumen und den Verlust mariner Biodiversitit. Der
MSC kann nicht alle Probleme der Meeresumwelt l6sen, aber er tragt erheblich dazu bei, dass wir auch in Zukunft mit gutem
Gewissen wertvolle Nahrung aus dem Meer gewinnen kénnen.

"Wir glauben daran, dass wir gemeinsam dazu beitragen kénnen, die Bewirtschaftung der marinen Ressourcen erheblich zu
verbessern und wir wiinschen uns, dass alle - Regierungsbehérden, Fischereien, Verarbeitung, Handel und Umweltverbdnde - noch
starker an einem Strang ziehen. Seit 25 Jahren bringt der MSC diese verschiedenen Lager zusammen, und wir werden diesen
holistischen Ansatz auch in Zukunft vehement weiterverfolgen," restimiert Michael Hegenauer, Senior Communications and
Marketing Manager bei MSC Deutschland, Osterreich und der Schweiz.
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