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ProXES präsentiert neueste Entwicklung auf der GULFOOD Manufacturing / Die neue
ProxxD verbindet die Stärken dreier Marken für noch höhere Effizienz in der
Prozesstechnologie

Hameln (ots) -

Mit der ProxxD bietet ProXES (www.proxes.com) seinen Kunden jetzt eine Maschine, die höchste Qualität mit höchster Effizienz
verbindet. Dafür haben die Expertenteams aller ProXES-Marken - FrymaKoruma, Stephan und Terlet - ihre Innovationskraft und ihr
langjähriges Fachwissen gebündelt. Die aktuellen Bedürfnisse der Lebensmittelproduzenten, die sich aus den Ansprüchen
zunehmend bewusster Verbraucher ergeben, setzen die Hersteller unter enormen Handlungsdruck. Es werden Anlagen benötigt,
die nicht nur eine hohe Verarbeitungsflexibilität, sondern auch einen möglichst geringen ökologischen Fußabdruck aufweisen. Das
schafft sowohl neue Chancen als auch Herausforderungen für die Lebensmittelindustrie.

Die ProxxD ermöglicht eine effizientere Produktion von hochwertigen Lebensmittelemulsionen und -suspensionen wie
Mayonnaise, Dressings, Ketchup und vielen anderen. Sie wird vom 8. bis 10. November in Dubai auf der GULFOOD Manufacturing,
der größten jährlichen Food & Beverage-Messe der Welt, vorgestellt: Shk Saeed Halle 1, Stand S1-J4.

Zukunftssicheres Produkt für die Bedürfnisse der Industrie

Die ProxxD 700 ist das Nachfolgemodell der MaxxD 700, einer multifunktionalen Batch Processing Unit, und bietet zahlreiche
Kundenvorteile: Mit der Maschine erhöht sich die Produktionskapazität deutlich, da Produktionsschritte wie die Öldispergierung -
dank des verbesserten Homogenisators von FrymaKoruma und der bewährten Tröpfchengrößensteuerung - in deutlich kürzerer
Zeit durchgeführt werden können. Das erlaubt größere Produktionsmengen von bis zu 6.000 kg/h und führt zu einer insgesamt
höheren Energieeffizienz.

Geringere Umweltauswirkungen und niedrigere Produktionskosten bei hohen Kapazitäten zeichnen die ProxxD aus. Ihr intuitives
ProUI-Steuerungssystem, das für die einfache Bedienung einer breiten Palette integrierter Steuerfunktionen entwickelt wurde,
macht ProxxD zu einer der fortschrittlichsten Verarbeitungslösungen auf dem Markt. Hohe Systemflexibilität und garantierte
Chargenreproduzierbarkeit in Kombination mit maßgeschneiderten CIP-Reinigungskonzepten sind nur einige der Antworten auf die
Herausforderungen, die die Zukunft der Lebensmittelherstellung bereithält. Die Art und Weise, wie die ProxxD höchste Qualität
mit höchster Effizienz verbindet, setzt neue Maßstäbe in der Prozesstechnik.

"Bei der Entwicklung unserer ProxxD haben wir die Stärken von FrymaKoruma, Stephan und Terlet kombiniert, um eine unserer
bewährten Technologien deutlich zu verbessern. Das Ergebnis dieser gemeinsamen ProXES Co-Creation ist wirklich
außergewöhnlich und wir freuen uns, es unseren Kunden zu präsentieren", sagt ProXES CEO Marc Setzen. "ProXES bedient Kunden

http://www.proxes.com


auf der ganzen Welt und baut dabei auf die jahrelange Erfahrung unserer starken, hochwertigen Prozesstechnologie-Marken.
Durch die Innovation unserer Technologieplattformen und die Stärkung unserer Dachmarke wollen wir die Sichtbarkeit und
Transparenz unseres Portfolios für unsere Partner weltweit erhöhen."

Über ProXES

Das ProXES-Team hat sich dank seiner außergewöhnlichen Produkte und Dienstleistungen das Vertrauen von Kunden weltweit
erarbeitet. Hervorragende Kundenorientierung und außergewöhnliches Fachwissen haben ProXES zu einem Premium-Partner
gemacht, der ein breites Spektrum von Unternehmen in verschiedenen Anwendungsbereichen unterstützt. Ob es sich um ein
Startup handelt, das gegen alle Widrigkeiten kämpft, oder um ein großes internationales Unternehmen mit Teams rund um den
Globus, ProXES hat die richtigen Werkzeuge, um ihre Herausforderungen zu lösen und ihre Verarbeitungsmöglichkeiten auf die
nächste Stufe zu bringen.

ProXES geht auf individuelle Anforderungen ein und begleitet seine Kunden weltweit als agiler und zuverlässiger Partner. Mit
mehr als 400 Mitarbeitenden weltweit ist das Unternehmen in Europa, Asien, Nord- und Südamerika, Afrika und Australien tätig.
ProXES vereint erfolgreich drei führende Marken für Verarbeitungstechnologien unter einem Dach: FrymaKoruma, Stephan und
Terlet. So verbindet ProXES innovatives und langjähriges Know-how als Hersteller von Maschinen, Anlagen, Prozesslinien und
Lösungen in der Lebensmittel-, Kosmetik-, Körperpflege-, Pharma- und Advanced Materials-Industrie.

Neben den etablierten Einzeltechnologien bündelt ProXES seine Kompetenzen und Synergien der Marken zu modernen
Anlagenkonzepten. Durch den Einsatz modernster Automatisierungskonzepte und Serviceangebote schafft ProXES für seine
Kunden Wettbewerbsvorteile am Markt. Der Anspruch von ProXES ist es, mit seinen Produkten in enger Zusammenarbeit mit
Kunden und Partnern stets höchste Verarbeitungsqualität und Prozesssicherheit zu bieten.
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