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ProXES prasentiert neueste Entwicklung auf der GULFOOD Manufacturing / Die neue
ProxxD verbindet die Starken dreier Marken fiir noch héhere Effizienz in der
Prozesstechnologie

Hameln (ots) -

Mit der ProxxD bietet ProXES (www.proxes.com) seinen Kunden jetzt eine Maschine, die héchste Qualitat mit hochster Effizienz
verbindet. Dafiir haben die Expertenteams aller ProXES-Marken - FrymaKoruma, Stephan und Terlet - ihre Innovationskraft und ihr
langjéhriges Fachwissen gebtindelt. Die aktuellen Bedurfnisse der Lebensmittelproduzenten, die sich aus den Anspriichen
zunehmend bewusster Verbraucher ergeben, setzen die Hersteller unter enormen Handlungsdruck. Es werden Anlagen benétigt,
die nicht nur eine hohe Verarbeitungsflexibilitdt, sondern auch einen méglichst geringen 6kologischen FuRabdruck aufweisen. Das
schafft sowohl neue Chancen als auch Herausforderungen fiir die Lebensmittelindustrie.

Die ProxxD ermdéglicht eine effizientere Produktion von hochwertigen Lebensmittelemulsionen und -suspensionen wie
Mayonnaise, Dressings, Ketchup und vielen anderen. Sie wird vom 8. bis 10. November in Dubai auf der GULFOOD Manufacturing,
der gréRten jahrlichen Food & Beverage-Messe der Welt, vorgestellt: Shk Saeed Halle 1, Stand S1-J4.

Zukunftssicheres Produkt fiir die Bediirfnisse der Industrie

Die ProxxD 700 ist das Nachfolgemodell der MaxxD 700, einer multifunktionalen Batch Processing Unit, und bietet zahlreiche
Kundenvorteile: Mit der Maschine erhéht sich die Produktionskapazitit deutlich, da Produktionsschritte wie die Oldispergierung -
dank des verbesserten Homogenisators von FrymaKoruma und der bewdhrten TrépfchengréRensteuerung - in deutlich kiirzerer
Zeit durchgefiihrt werden kénnen. Das erlaubt gréRere Produktionsmengen von bis zu 6.000 kg/h und fiihrt zu einer insgesamt
hoheren Energieeffizienz.

Geringere Umweltauswirkungen und niedrigere Produktionskosten bei hohen Kapazitdten zeichnen die ProxxD aus. lhr intuitives
ProUl-Steuerungssystem, das fir die einfache Bedienung einer breiten Palette integrierter Steuerfunktionen entwickelt wurde,
macht ProxxD zu einer der fortschrittlichsten Verarbeitungslésungen auf dem Markt. Hohe Systemflexibilitat und garantierte
Chargenreproduzierbarkeit in Kombination mit maRgeschneiderten CIP-Reinigungskonzepten sind nur einige der Antworten auf die
Herausforderungen, die die Zukunft der Lebensmittelherstellung bereithélt. Die Art und Weise, wie die ProxxD héchste Qualitat
mit hochster Effizienz verbindet, setzt neue MaBstdbe in der Prozesstechnik.

"Bei der Entwicklung unserer ProxxD haben wir die Starken von FrymaKoruma, Stephan und Terlet kombiniert, um eine unserer
bewdhrten Technologien deutlich zu verbessern. Das Ergebnis dieser gemeinsamen ProXES Co-Creation ist wirklich
aukergewohnlich und wir freuen uns, es unseren Kunden zu prasentieren”, sagt ProXES CEO Marc Setzen. "ProXES bedient Kunden


http://www.proxes.com

auf der ganzen Welt und baut dabei auf die jahrelange Erfahrung unserer starken, hochwertigen Prozesstechnologie-Marken.
Durch die Innovation unserer Technologieplattformen und die Starkung unserer Dachmarke wollen wir die Sichtbarkeit und
Transparenz unseres Portfolios fir unsere Partner weltweit erhéhen."

Uber ProXES

Das ProXES-Team hat sich dank seiner auergewdhnlichen Produkte und Dienstleistungen das Vertrauen von Kunden weltweit
erarbeitet. Hervorragende Kundenorientierung und auRergewdhnliches Fachwissen haben ProXES zu einem Premium-Partner
gemacht, der ein breites Spektrum von Unternehmen in verschiedenen Anwendungsbereichen unterstiitzt. Ob es sich um ein
Startup handelt, das gegen alle Widrigkeiten kampft, oder um ein groRes internationales Unternehmen mit Teams rund um den
Globus, ProXES hat die richtigen Werkzeuge, um ihre Herausforderungen zu l6sen und ihre Verarbeitungsmoglichkeiten auf die
ndchste Stufe zu bringen.

ProXES geht auf individuelle Anforderungen ein und begleitet seine Kunden weltweit als agiler und zuverldssiger Partner. Mit
mehr als 400 Mitarbeitenden weltweit ist das Unternehmen in Europa, Asien, Nord- und Stidamerika, Afrika und Australien tétig.
ProXES vereint erfolgreich drei filhrende Marken fir Verarbeitungstechnologien unter einem Dach: FrymaKoruma, Stephan und
Terlet. So verbindet ProXES innovatives und langjdhriges Know-how als Hersteller von Maschinen, Anlagen, Prozesslinien und
Losungen in der Lebensmittel-, Kosmetik-, Kérperpflege-, Pharma- und Advanced Materials-Industrie.

Neben den etablierten Einzeltechnologien biindelt ProXES seine Kompetenzen und Synergien der Marken zu modernen
Anlagenkonzepten. Durch den Einsatz modernster Automatisierungskonzepte und Serviceangebote schafft ProXES fir seine
Kunden Wettbewerbsvorteile am Markt. Der Anspruch von ProXES ist es, mit seinen Produkten in enger Zusammenarbeit mit
Kunden und Partnern stets héchste Verarbeitungsqualitdt und Prozesssicherheit zu bieten.

Pressekontakt:

ProXES GmbH c/o Klenk & Hoursch AG
Charlotte Flint

Kaiser-Wilhelm-Strake 50

20355 Hamburg

Telefon: +49 175 9137650

E-Mail: charlotte.flint@klenkhoursch.de
WWW.proxes.com

Medieninhalte

Die neue ProxxD 700 bietet effiziente Prozesslésungen fiir die Lebensmittelherstellung. /
Weiterer Text iiber ots und www.presseportal.de/nr/166502 / Die Verwendung dieses Bildes fiir
redaktionelle Zwecke ist unter Beachtung aller mitgeteilten Nutzungsbedingungen zuldssig und
dann auch honorarfrei. Veréffentlichung ausschlieBlich mit Bildrechte-Hinweis.

Diese Meldung kann unter https://www.presseportal.ch/de/pm/100092862/100898002 abgerufen werden.



https://www.presseportal.ch/de/pm/100092862/100898002

