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BORA M Pure : Le système polyvalent d'aspiration sur table de cuisson à l'ergonomie
maximale

Le nouveau système BORA M Pure est le plus flexible de nos dispositifs aspirants compacts. La surface à induction à zones
continues d’un côté et zones individuelles de l’autre permet l’utilisation de récipients de toutes les tailles. Que ce soit pour
une braisière, une plaque à griller ou une petite cafetière à moka, les zones de cuisson détectent les récipients et toutes
formes et tailles de manière optimale. Pour ajouter une touche de personnalisation à la cuisine, la buse d’aspiration
amovible est disponible en différents coloris.

Double induction : le nouveau système BORA M Pure est l’évolution de BORA Pure, notre système favori d’aspiration sur table de
cuisson. Les zones à induction continues, du côté droit, peuvent accueillir une braisière ou un large récipient, tandis que les zones
individuelles, du côté gauche, détectent les plus petits récipients de manière optimale. Les deux zones à induction continues de
230 x 230 mm peuvent se combiner à l’aide de la fonction de pont pour former une large surface de 230 x 460 mm. Lorsque la
détection de récipient est activée de manière permanente, l’utilisation d’un récipient dépassant les dimensions d’une zone
déclenche automatiquement la fonction de pont pour associer les deux zones. Les deux zones de cuisson rondes, du côté gauche,
sont mieux adaptées pour les plus petites casseroles ou poêles, ou les cafetières à moka.

Le système d’aspiration sur table de cuisson BORA M Pure convainc par sa grande flexibilité, sa compacité et son design haut de
gamme. La commande à curseur tactile séduit par son style résolument moderne et épuré à rétroéclairage LED blanc comme par
ses fonctions, identiques à celles que l’on affectionne sur BORA Pure. Toutes les fonctions importantes sont accessibles en une
seule pression.

Pour ajouter une note de personnalisation, la buse d’aspiration est disponible en coloris orange, rouge, bleu, vert jade, gris clair,
jaune soleil et grège, et se change en un tour de main. Avec les modèles X Pure, M Pure, Pure et S Pure, la famille de systèmes
compacts d’aspiration sur table de cuisson BORA Pure répond idéalement aux différents besoins et préférences culinaires des
clients.

À propos de l’entreprise

BORA développe et produit des appareils de cuisine innovants au design haut de gamme. Le groupe austro-allemand présente son
portefeuille à l’international sous le slogan « More than cooking. » Depuis sa fondation par Willi Bruckbauer en 2007, l’entreprise
s’est donné pour ambition de mettre en question le statu quo pour révolutionner l’espace de vie de la cuisine. La mission : proposer
des produits d’exception pour une expérience d’exception.

Tout a commencé par les systèmes innovants qui, grâce à une ingénieuse technologie, aspirent les vapeurs de cuisson vers le bas



depuis la table de cuisson, et dont le développement continu se poursuit selon les exigences perpétuelles de perfection de BORA.
L’offre de BORA s’est ensuite étendue avec l’arrivée de BORA X BO, le four à vapeur professionnel chez vous, et le multitiroir
BORA qui l’accompagne, puis de l’éclairage et des systèmes de réfrigération et congélation de la marque. Les produits BORA se
distinguent par leurs performances maximales et leur facilité d’utilisation et de nettoyage. Grâce à leur design intemporel, ils se
fondent dans l’espace de vie de toutes les cuisines pour y garantir air pur et vue dégagée.

BORA emploie aujourd’hui plus de 500 collaborateurs dans le monde, en particulier sur ses sites de Raubling, Niederndorf et
Sydney, ainsi que dans les BORA Stores à Munich et Herford. À ce jour, les produits BORA sont commercialisés dans plus de 60
pays du monde.
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Medieninhalte
Un plus de flexibilité lors de la cuisson est offert par le système d'aspiration multiple BORA M
Pure grâce à la combinaison de l'induction zonale et de l'induction de surface.
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Diese Meldung kann unter https://www.presseportal.ch/fr/pm/100096608/100921548 abgerufen werden.
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